
Toscanapa



Macerazione tradizionale

Macerazione ancora in uso 
nei paesi dell’est



Limite del trasporto 
degli steli

Max 50 Km



Schema di macerazione
industriale 

CANAPA IN BACCHETTACANAPA IN BACCHETTA

PRESTIGLIATURAPRESTIGLIATURA

CONFEZIONE DELLE BALLECONFEZIONE DELLE BALLE

INTRODUZIONE INTRODUZIONE 
DELLE BALLE DELLE BALLE 

NELLE VASCHE NELLE VASCHE 
CON ACQUA A 37°CCON ACQUA A 37°C

48  ORE48  ORE

COLTURE COLTURE 
MICROBICHMICROBICH
E IN PATATAE IN PATATA

ACQUA A  37°C PER REINTEGROACQUA A  37°C PER REINTEGRO

SCARICO ACQUA DOPO SEI COTTESCARICO ACQUA DOPO SEI COTTE

ESTRAZIONE DEL MACERATOESTRAZIONE DEL MACERATO

STRIZZATURASTRIZZATURA

ESSICCAMENTOESSICCAMENTO

GRAMOLATURAGRAMOLATURA

CONFEZIONE CHIOPPE CONFEZIONE CHIOPPE 
TIGLIO MACERATOTIGLIO MACERATO

Tratto da :

“Nuove prospettive sulla 
macerazione industriale della 
canapa” 
Accademia nazionale di agricoltura.

Di  Mario Sacchetti .1962



“Fibra corta” Mannelle di “fibra lunga”

Scelta dei campioni



Vasca piccola per 
“fibra corta”

Termometro 
Pompa ad impulsi

Riscaldamento 
vasca di 
macerazione 
(35°C)

Ph Rx



INOCULAZIONE VASCA
Pompa 
regolabile

Rx Temperatura 
controllata (35°C)

Ph

Regolazione 
pompa

Vasca media per 
“fibra lunga”


